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Sforzato
Ronco del Picchio
600 m sim

Sassella Valgella Valgella
il Glicine La Faya Carteria Ca Moréi
450 m sim
/ Costa Bassa \

Costa Bassa

Valtellina Superiore

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

Vitigno 100% Nebbiolo (Chiavennasca).
Forma di allevamento Guyot e Sylvoz valtellinese.

Zona di produzione Comune di Teglio. I vigneti sono
situati sotto i 450 m. slm, esposizione Sud.

Terreno Sabbioso (70%), limoso (20%) a ph acido.

Raccolta HI/Ha 40. I'uva ¢ stata raccolta nella seconda
meta di Ottobre.

Vinificazione Fermentazione alcolica in vasca di
acciaio per due settimane con macerazione di 7 giorni.
Fermentazione malolattica e maturazione in botte
grande per 12 mesi.

Azienda Agricola Fay
Via Pila Caselli,1 - San Giacomo di Teglio (SONDRIO) - ITALY
Tel +39.342.786071 — Fax +39.342.786058

info@vinifay.it www.vinifay.it



