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SANT’ANDREA

Valtellina Superiore d.o.c.g.

E’ una Riserva Speciale, ottenuta da uve
Nebbiolo (Chiavennasca) selezionate nel
vigneto - situato in zona classica di
produzione - di proprieta dell'Azienda
Vitivinicola Fratelli Bettini.

Le uve raccolte tardivamente il 30 Novembre -
Sant’Andrea - sono vinificate con controllo
della macerazione e fermentazione a tempe-
ratura decrescente.

La maturazione avviene in barriques francesi
nuove a cui fa seguito un congruo periodo di
affinamento in bottiglia.

1l risultato € un vino importante, con un bel
colore rosso rubino, un profumo intenso ed
elegante, un sapore ricco, caldo ed armonico,
con un fondo di piccoli frutti rossi e di spezie

a lungo persistenti.
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SANT’ANDREA

Valtellina Superiore d.o.c.g.

Dieser von der Bezeichnung “Riserva Speciale” kennzeichnete Wein
wird aus Nebbiolo-Trauben (Chiavennasca) hergestellt, die aus den zur
Weinbau- und Weinerzeugungsfirma Fratelli Bettini gehorenden DOC-
Weinbergen kommen.

Die Trauben werden erst am 30. November gelesen - St. Andreastag.
Viele sorgsame Uberpriifungen werden ausgefiihrt, wihrend die Beeren
miirbe machen und zu einer verminderten Temperatur giren.

Der Wein lagert in neuen franzosischen Eichenholzfissern (Barriques)
und dann verfeinert er sich in Flaschen fiir eine gelegene Zeit.

Er wird ein ausgezeichneter Rubinrotwein mit einem starken und
besonderen Duft. Seiner von kleinen roten Friichten und Gewiirzen
dauerhaft schmeckenden Geschmack ist reich, warm und harmonisch.

SANT’ANDREA

Valtellina Superiore d.o.c.g.
This red wine, characterized by the
appellation “Riserva Speciale”, is produced
with Nebbiolo grapes (Chiavennasca) grown
in the DOC-vineyards of the wine growing and
producing firm Fratelli Bettini.

The grape harvest takes place on the 30th
November, St. Andrew’s day. The maceration
and fermentation at a decreasing temperature
are seriously checked over.

The wine matures in new french barriques,
and then refines in bottles for a suitable
period.

It becomes an important ruby red wine, with
an intense and elegant bouquet. The rich,
warm and harmonious taste reveals a

persistent note of little red fruits and spices.
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